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PROTOKOL O KONTROLE 

           

    

či |SVS/2026/102010 

Protokol č. [POK260521001320111 

Zahájení kontroly (první kontrolní úkon): 
Datum: — [2152026 | Popis: [Předložení 
  

  

lužebního průkazu ] 
  

Poslední kontrolní úkon: 
Datum: 18.62026 | Popis: [Oznámení o ukončení kontroly - Kontrola dat z datového skladu 

|nahlášených zásilek potravin ŽP. 

  

    
  

Kontrolu provedli jména a příjmení kontrolních pracovníků): 
[MVor. Andrea Hladíková ]Cislo služebního průkazu: [320111 
[Mvor. Irena Holická |Číslo služebního průkazu: [320061 

Přizvaná osoba (jméno a příjmení, důvod přizvání): 
[ ] 

Kontrola byla provedena podle zákona č. 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolní řád) a podle: 

  

  

  

  

  

  

5449 a § 52 zákona č. 166/1999 Sb., 
© veterinární péči a o změně některých souvisejících zákonů, ve znění pozdějších předpisů 

    

§ 16 odst. 4 zákona č. 11011987 Sb., 
© potravinách a tabákových výrobcích ao změně a doplnění některých souwisejíích zákonů 

(O 822 zákona č. 246/1992 Sb., 
a ochranu fat pr tri, ve znění pozdějších předpisů 

(O § 24 odst. 5 zákona č. 154/2000 Sb., 
© šlechtění, plemenibě a evidenci hosp. zvířat a o změně souisejicíh zákonů (lemenářský zákon) 

  

Kontrolovaná osoba: 
Obchodní jméno, sídlo / Jméno a příjmení, adresa, číslo OP nebo pasu: 
[MH MASO s.ro., Plzeňská 81, 33021 Lině 

IČ: © [09742051 

Misto kontroly (označení a adresa provozovny nebo hospodářství) 
[MH MASO s.r.o., Plzeňská 81, 33021 Líně ] 

Veterinární schvalovací číslo nebo registrační číslo: [CZ 32940390 

Kód katastrálního území: [683850 

Souřadnice: [49°41742,396°N, 131527,651E ] 

  

  

  

  

  

  

Za kontrolovaný subjekt se kontroly zúčastnil: [ JKontrolovaná osoba © (V]Povinná osoba 

Jméno a příjmení: [NE 22 městnanec 

  

 



Cio OP nebopasu: (C 
Předmět provedené kontroly: 
  

LV průběhu kontroly se veterinamt inspektor zaměřil zejména na plnění povinností provozovatele 
potravinářského podniku (dále také jen "provozovater") podle platných právních předpisů při výrobě 
potravin živočišného původu a jejich uvádění na trh. 
Kontrola plnění povinností provozovatele potravinářského podniku podle platných právních předpisů, 
který se účastní obchodování se živočišnými produkty v rámci Evropské unie a podílí se na jejich 
uvádění na trh v České republice. 
  

Kontrolní zjištění: 
  

Kontrolní zjištění na místě výkonu státního veterinárního dozoru bylo prováděno dne 21.05.2026 od 
09:40 hodin do 11:05 hodin. Kontrolní měření teplot bylo provedeno úředním digitálním teploměrem 
TESTO 105 e.č. 0020377 (původní: č. 3200000460), potvrzení o ověření stanoveného měřidla ze 
dne 21.01.2025, naměřená odchylka je +/- 0,3°C pro příslušné pásmo měřené teploty (-20°C až 
+30°C). Při kontrole byl pořízen soubor fotografi služebním mobilem s fotoaparátem Motorola Edge 
50 Neo. 
Průběhu celé kontroly se zúčastnil pan MINE - povinná osoba a jednatel společnosti MH 
MASO s.r.o. - pan Michal Hrdlička byl o tom, že byla v kontrolovaném provozu zahájena kontrola, 
veterinárními inspektory ústně informován v průběhu kontroly, ale samotné kontroly se kontrolovaná 

      

osoba neúčastnila 

  

    

  

V čase kontroly v provozu probíhaly činnosti 
- prodej potravin živočišného původu konečnému spotřebiteli (zejména masa a masných výrobků) 

ých výrobků byla prodávána v baleném stavu - viz fotografie: 

  

takže se již jedná o potraviny spadají 
inspekce. 
- skladování potravin živočišného původu v zařízeních se řízenou teplotou 

do věcné příslušnosti Státní zemědělské a potravinářské 

Činnosti: bourání čerstvého masa, porcování drůbežího masa, masná výroba, včetně balení a 
Přeprava živočišných produktů v době kontroly neprobíhala. 
Veterinární inspektoři v průběhu kontroly nepozorovali činnost jinou, než činnosti uvedené v Dokladu 
o registraci (č.j. SVS/2021/157543-P) ze dne 16.12.2021 - viz odpovídající část daného dokumentu: 
Veterinární registrační číslo CZ 32940390 

  

Typy provozů, pro které je vydána registrace: 
čerstvé maso— bourárna, velká kapacita, balení 
masná výrobna — velká kapacita (masné polotovary, tepelně opracované masné 
Výrobky včetně douzování uzeného masa a přípravy polévek, mleté maso), baleni, 
zmrazování 

— ostatní výroba potravin 
drůbeží maso — porcovna, balení, zmrazování 

=. prostor pro skladování — chladírenské, mrazirenské skladování potravin živočišného 
původu, včetně odbavování zásilek intrakomunitánho obchodu 
prodej potravin živočišného původu konečnému spotřebitel 
přeprava potravin vlastními vozidly 

Dle vyjádření pan Mlži se cca 2 měsíce neudí na "udirně" na prodejně a v poslední době se 
ani nevyrábí masné výrobky (obalované řízky, polévky...). Neprodává se sekaná - tepelně 

  

   



  

opracovaná v teplém stavu. 

V textu kontrolního zjištění jsou zmíněny legislativní předpisy: 
1) Zákon č. 110/1997 Sb., o potravinách a tabákových výrobcích a o změně a doplnění některých 
souvisejících zákonů = dále jen "zákon č. 110/1997 Sb." 

2) Vyhláška č. 172/2015 Sb., o informační povinnosti příjemce potravin v místě určení = dále jen 
"Vyhláška č. 172/2015 SI 

  

3) Nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 853/2004, kterým se stanoví zvláštní hygienická 
Pravidla pro potraviny živočišného původu = dále jen "nařízení EU č. 853/2004" 

4) Nařízení Komise (ES) č. 2073/2005, o mikrobiologickych kritériích pro potraviny = dále jen 
"nařízení EU č. 2073/2005" 
  

kontrolní bod — Etav 
  

Fotraviny živočišného původu jsou do provozu přijímány od různých dodavatelů - 
např. 
li) KUBEX Bartiomiej Kubiak Michal Kubiak Spolka Komandytowa - potravina: 
[čerstvá chlazená kuřata bez drobů - doklad: Wydanie magazynowe 2 CZ nr. WZ 2 
[CZ/000359/26 ze dne 20.05.2026 
2) PRANTL Masný průmysl s.r.o. - potravina: vepřové maso (bok, pečeně a 

kovice) a masné výrobky - doklad: Daňový doklad evid. číslo FVT 2026-1- 
[044449 ze dne 21.05.2026 

) JATKY Český Brod a.s. - potravina: vepřová kostra bez hlavy a vepřové droby - 
loklad: FAKTURA - daňový doklad 2671110045 ze dne 19.05.2026 
l4) Kostelecké uzeniny a.s. - potravina: hovězí přední s kostí a hovězí a vepřové 
kiroby - doklad: DAŇOVÝ DOKLAD č. 1310491224 ze dne 21.05.2026 

  

Příjem potravin / 
ledovatelnost 

Předložením výše uvedených dokumentů identifikoval provozovatel dodavatele 
zmiňovaných, namátkově vybraných potravin, takže zajistil jejich sledovatelnost. 
Dle sdělení pana NÍ potraviny jsou prodávány konečným spotřebitelům v 

tě. 

  

  

INa prodejně byly potraviny živočišného původu uloženy v chladicích prosklených 
trinách, nebo byly pověšeny na háčcích na zdi prodejny, nebo byly balené 

potraviny položeny na chladicí prodejné vitríně při teplotě vzduchu v prodejně - 
zméfeno veterinárním inspektorem pomocí úředního teploměru: +17,1 °C. 
IU balených potravin položených na chladicí prodejné vitriné byly veterinar 
inspektorem zkontrolovany data použitelnosti (dále také jen "DP") a skladovací 
|podmínky deklarované výrobcem na etiketě těchto výrobků 
Maďarská klobása (baleno v ochranné atmosféře) s DP: 04.07.2026, skladovací 

|podmínky: "Skladujte v suchých prostorách do +20 °C.” 

    

  

Na prosklené prodejné vitriné se v době kontroly nenacházely žádné nebalené 
(potraviny živočišného původu - viz fotografie: 

pa   
a což byl pan provozovatel u předchozích kontrolách upozorňován, Ze jim hrozí 
bezpečí kontaminace, takže v této souvislosti došlo ke zajištění vyhovujícího 

fstavu. 

U "polosuchých salámů" (např. vakuově balený Sedlácký salám s DP: 5.6.2026) 
bylo s panem EEE projednáno, že nejde o trvanlivé salámy, a proto je 
ezbytné se řídit, při určení místa jejich uložení v provozu, teplotními 
podmínkami uvedenými na etiketě daného masného výrobku (např. u 
edláckého salámu bylo uvedeno: "Skladujte při teplotě od +1 °C do +5 °C).      



  

Prosklené prodejné vitriné se nacházel živočišný produkt z vepřového masa - 
iz fotografie: 

    rámci označování nebalených potravin byl s panem [NU projednán 
díl mezi: 

prodejem mletého masa tzn. namletého masa s obsahem soli méně než 1%, bez 
přidání jakékoli pomocné suroviny (koření, oleje....) 
prodejem mletého masného polotovaru - tzn. namletého masa s přídavkem 

hngjaké pomocné suroviny, v případě přidané jedlé soli v množství rovno nebo 
|větší než 1%., ale menší než 1,5%, 
prodejem Mleté - masný výrobek tepelně neopracovaný pro tepelnou úpravu tzn. 

Inamletého masa s přídavkem jedlé soli v množství rovném nebo větším než 1,5% 
la k tomu mohou a nemusí být přidány jiné pomocné suroviny. 

prodeje mletého masa bylo projednáno, že v souladu s $ 7 odst. 4 vyhlášky č. 
[69/2016 Sb. 

   

    

    
   

  

(8 Mleté maso musí být připravováno jen před spotřebitelem, pokud se nejedná o mleté maso balené, 
lově se v souladu s $ 7 odst.5 vyhlášky č. 69/2016 Sb. 

(9) Odchylně od písmene c) bodu 2 kapitoly I oddfu V přílohy Il nařízení Evropského parlamentu a Rady (S) 

  

4, v platném znění se balené mleté maso, které se vyrábí výhradně uvádí na th v maloobchodě 
na území České repub, uchovává při vnitřní teplot nee do pus 4 
se balené mleté maso vyrobeno a prodáváno v maloobchodě může uchovávat při 
teplotě do +4 °C. U mletého masa a mletého - masného polotovaru musi bý 
prováděna vyšetření v souladu s nařízením EU č. 2073/2005. U Mletého - 
[masného výrobku tepelně neopracovaného pro tepelnou úpravu si jej vyšetřuje 
provozovatel dle svého stanoveného plánu odběru vzorků 

  

čase kontroly bylo předmětné prodávané nebalené vepřové maso mělněné s 
přídavkem jedlé soli (dle vyjádření pana INN) prodáváno a označeno 
kcenovkou s názvem:   

Výše uvedeného masného výrobku byl uveden název a adresa výrobce. 

Jále se veterinární inspektoři zaměřili na kontrolu informací o původu mas - 
nkrétně: 

[Skladování surovin [1) u vepřového boku byl na cenovce uveden původ: Německo - viz fotografie: 

   
la potravin / 
[Chladicí řetězec / 
[Prodej potravin / 
[Pznačování 
potravin     

    are 
vyhovující.  



na cenovce uveden původ: Česká republika - viz fotografie: 

le sdělení pana byla vepřová plec získána vybouráním vepřových 
ter od dodavatele JATKY Český Brod a.s. a na průvodních obchodních 

jokumentech byl u vepřových koster uveden původ - viz odpovídající část tohoto 
jokumentu: 

  

vyhovující. 

   

   

  

la zmiňovaném obchodním dokladu: FAKTURA - daňový doklad 2671110045 ze 
kine 19.05.2026 byly uvedeny i informace: 

lamátkově byla zkontrolována teplota mas a drobů uložených v prosklené 
prodejné vitrině a byly pomocí úředního teploměru naměřeny teploty uvnitř 
|produktů živočišného původu: 

i upozorněn, že droby vepřové 
Teplota okolitého vzduchu 

měřena úředním teploměrem byla +3,3 "C. 

kuřata bez drobů (měřeno v horní části stehna měla teplotu +6,2°C - viz 
fotografie:      

  

  

řecí maso v souladu S požadavky uvedenými v příloze Ill nařízení EU č. 
53/2004 mají být uchovávány při teplotě do +4"C. Tim, že provozovatel 

ravinářského podniku neuchovával kuřata bez prsou (o celkovém počtu 
ca 10 kusů) při teplotách stanovených nařízením EU č. 853/2004 
(požadavek do +4 °C), nesplnil povinnost mu danou ustanovením § 3 odst. 1 
ism. k) zákona č. 110/1997 Sb.       
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[Teplota okolitého vzduchu (v 
teploměrem byla +5,5 °C. 

  

osti kuřat bez prsou) změřena úředí 

/elky mrazicí box byl prázdný a vypnutý. 

[Teplota vzduchu v chladicím boxu u bourárny byla +2,9 "C - vyhovující a byla zde 
kladována masa vepřová i kuřecí, 
  

[Sidadovant [Z rampy vedou dveře do samostatné mycí místnosti se dřezem. V této místnosti 
(byly uskladněny čistící a dezinfekční prostředky, např. JAR, SAVO Prim (exp. 
20270223) a alkoholová dezinfekce na ruce. 

   

    

rostředků 
  průběhu kontroly pracovní pomůcky používané při prodeji mas byly v čistém 

tavu (s přihlédnutím k právě probíhajícím činnostem) a byly nepoškozené - viz 
tografie:   

[Pracovní vybavení 
la pomůcky 

    

Provozní zásoba obalových materiálů (mikroténových tašek) byla položena na 
prodejně na čistém místě na pultu. Ve skladu obalů byly nakoupené obaly uloženy 
kartonových krabicích (v sekundárních obalech) 
otravinářské prostory jsou udržovány v čistotě s přihlédnutím na probíhající 
innosti v provozu, pouze veterinární inspektor upozornil na nutnost pravidelné 
anitace i části kolem váhy a "uvnitř" (po zvednutí ochranného krytu) váhy. 
roveň na povrchu krytu váhy a olemování je místy patrné rezivění, což 

odpovídá požadavku dobrého stavu povrchů zařízení v potravinářském prostoru 

[Pbalové materiály /| 
[Balení potravin 
  

an MENI přislíbi předat uvedenou informaci panu provozovateli s 
ožadavkem zlepšení popsaného stavu (např. provedením nátěru povrchu tohoto 
ařízení). 

[Potravinářské chladicím boxu byla poškození obkladů opravena tmelem, u tohoto 
prostory / působu opravy veterinární inspektor upozornil na skutečnost, že i opravená 
[Dispoziční řešení / místa musi mít snadno čistitelný povrch, takže by bylo vhodné např. přetřít 

pravená místa omyvatelnou barvou. Větší poškození obložení stěn v 
hladicím boxu byla opravena pomocí lepící pásky a listu papíru v 
igelitovém obalu - viz fotografie:    



  

[Zásobování pitnou 
[vodou 

    

    

      

      

    

  

této opravy veterinární inspektor upozorňuje, že nejde o snadno omyvatelný 
rch, proto se uvedenému v budoucnu bude při kontrolách věnovat, zda-li je 

lané místo udržováno v čistotě. 
vere vedoucí z bourárny do spojovací chodby s prodejnou jsou ve spodní 

ti poškozeny (nemají v místě poškození snadno umyvatelný povrch) - viz 
rafie: 

  

[Provoz je zásobován pitnou vodou z veřejného zdroje. 
[Provozní řád ia vyžádání pan zaslal veterinárnímu inspektorovi Provozní řád. 
Acer: la vyžádání pan ME zastal veterinárnímu inspektorovi Příručku systému 

kritických bodů CZ 32940390 - HACCP. 
|Poslední školení zaměstnanců z hygienického minima bylo provedeno dne 
212202. Provan! má tonovenou rekusnc Soler "EOD SS SO boy 

i veterinární inspektor namátkově vybral zaméstnankyni pani 
la z předložené prezenční listiny z výše uvedeného školení bylo zřejmé, že se 
fohoto školení zúčastnila. 
Zaméstnanci byli oblečení v čistém pracovním oblečení, prostor šaten byl 
luklizeny, je zde dostatek skříněk pro uložení jak civilního tak pracovního oblečení. 
[Tento prostor zároveň slouží jako denní místnost pro zaměstnance. 

  

  

la prodejně i v bourárně je umístěno umyvadlo s tekoucí teplou vodou, které bylo 
baveno zásobníkem s jednorázovým papírovými ručníky a tekutým mýdlem - 

[Školení iz fotografie: 
[zaměstnanců / 
[Osobní hygiena / 
Satny 

  

se vyjádřil, že v roce 2026 prozatím nebyly provedeny odběry 
[Systém vlastní idných vzorků potravin ani stěrů z prostředí provozovny, že uvedené je 

ntroly iaplánováno až na konec roku, proto se na uvedené veterinární inspektor zaměří     ři další kontrole. 
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době kontroly nebyla přeprava (vykládka nebo nakládka) živočišných produktů 
Přeprava lo vlastních vozidel provozovatele nebo vozidel některého z dodavatelů 

ozorovana. 

  

  

[Die sdělení pana NV poslední době vedlejší produkty živočišného 
původu (dále jen "VZP") nevznikly, a proto nemá ani obchodní doklady k jejich 
přepravě. Pan NÍM byl upozorněn na to, že nově Státní veterinární správa 

dala vzor Obchodního dokladu k přepravě VŽP - viz "Příloha č. 2 - VZP", což je 
Hiokument, který ma zásiku VŽP provázet při cestě do zpracovatelského závodu, 
hk proto v budoucnu, nastane-li taková situace, by měl být použit vyplněný tento 
hhovy vzor Obchodního dokladu pro přepravu VŽP. 

fe dvoře, před provozovnou, je černá, plastová, uzaviratelnd, omyvatelná 
popelnice se zeleným označením a nápisem "VZP". Černá plastová popelnice 
boyla v čase kontroly prázdná 

  

[Nakládání s VŽP 

  

souvislosti s plánovaným provedením školení zaměstnanců z hygienických 
požadavků a provozní dokumentace, veterinární inspektor upozorňuje pana 
provozovatele na požadavek uvedený v příloze II kapitole Xla nařízení 
[Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 852/2004 o hygieně potravin - Kultura 
bezpečnosti potravin 
li. Provozovatelé potravinářských podniků zavedou náležitou kulturu bezpečnosti 
potravin, kterou dodržují a prokazují splněním následujících požadavků: 
la) závazek vedení, v souladu s bodem 2, a všech zaměstnanců k bezpečné 
ýrobě a distribuci potravin; 

lb) vedení směřující k výrobě bezpečných potravin a zapojení všech zaměstnanců 
kto postupů týkajících se bezpečnosti potravin: 

) povědomí všech zaměstnanců podniku o nebezpečích, jež ohrožují bezpečnost 
potravin, a o významu bezpečnosti a hygieny potravin; 
li) otevřená a jasná komunikace mezi všemi zaměstnanci podniku v rámci jedné 

innosti i v rámci po sobě jdoucích činností, včetně sdělování odchylek a 
čekává 

le) dostupnost dostatečných zdrojů k zajištění bezpečné a hygienické manipulace 
Potravinami. 

2. Závazek vedení zahrnuje: 
la) zajištění jasného informování o úlohách a odpovédnostech v rámci každé 

innosti potravinářského podniku; 
tegrity systému hygieny potravin při plánování a provádění změn; 

) ověření, že kontroly jsou prováděny včas a účinně a že dokumentace je 
faktuální: 
li) zajištění, aby byla k dispozici odpovídající školení pro pracovníky a aby 
fungoval dohled nad pracovníky; 
fe) zajištění souladu s příslušnými regulačními požadavky; 

podpora soustavného zlepšování systému řízení bezpečnosti potravin v 
jpodniku, případně s přihlédnutím k vývoji v oblasti vědy, technologií a 
svědčených postupů. 

        

  

Kultura bezpečnosti 
potravin 

  

  

  

Kultura bezpečnosti potravin by měla být sdělována zaměstnancům a jednou 
z forem sdělení je i proškolení zaměstnanců, proto veterinámí inspektor 
Hoporučuje provozovateli uvedené touto formou provést a rozšířit zaběhlý rozsah 
eriodického ročného školení i o tuto problematiku.       

V rámci kontroly se veterinární inspektoři zaměřili na prověření skutečností týkajících se podnětu 
konečného spotřebitele, který byl dne 22.4.2026 podán Státní zemědělské a potravinářské inspekci, 
která jej dle věcné příslušnosti postoupila Krajské veterinární správě Státní veterinární správy pro 
Plzeňský kraj téhož dne. Konečný spotřebitel se v pfedmétném podnětu ke kontrole vyjádřil, že si v 
Řeznictví Hrdlička v Líních zakoupil zkažené maso a opakovaně zkažené vnitřnosti a že je v 
prodejně cítit zápach zkaženého masa. 
Veterinární inspektoři v průběhu kontroly nezjistily, že by nějaké maso nebo vnitřnosti zapáchaly, ani 
nebyl na prodejně cítit zápach zkaženého masa, ale v průběhu kontroly byly zjištěny vyšší skladovací 
teploty u kuřecího masa a u některých drobů - viz text kontrolního zjištění výše. Provozovatel na 
prodejné vitriné měl uvedenou písemnou souhrnnou informaci, do kdy mají být nebalená masa 
prodána. S panem IEEE byly projednány legislativou dané limity teplot živočišných produktů 
(konkrétně skladování vepřových a hovězích drobů do +3 °C a kuřecího masa a kuřecích drobů do 
+4 °C). Data použitelnosti mas a drobů jsou uváděny na průvodních obchodních dokumentech k 
těmto živočišným produktům a doporučujeme provozovateli si nastavit vnitřní systém sledování 
těchto dat, aby byly předmětné živočišné produkty na konci data použitelnosti staženy z prodeje a 
dle právních předpisů zlikvidovány. Při dalším zpracování nakoupených mas má provozovatel 
uvedené zmíněmo ve svém systému HACCP. 

      

   



  

Kontrolovaná zásilka: kuře celé bez drobů, celková hmotnost 604 kg, chlazené, dodavatel: KUBEX 
Bartiomiej Kubiak Michal Kubiak Spolka Komandytowa, datum příjmu: 20.05.2026, datum 

uzitelnosti: 24.05.2026, původ: Polsko - viz etiketa z přepravky k přijatému zboží: 
SG orrené Přepravky k př 

j pochodzenia: Polska 
|Kraj pochodzen's 
Identifikační označení chlazených kuřat na etiketě: 

PL 
08093902 

   

    

   

    

    

tae 
Na prodejně byla (dle vyjádření pana ENN) prodávána předmětná kuřata po úpravě na 
porcovně jako kuřecí prsa a zbytek těl kuřat (bez prsou) jako "Kuře bez prsou" - viz označení 
(cenovky) nebaleného kuřecího masa: 

Na obou označeních (cenovkách) bylo uvedeno: "Původ: Polsko", což odpovídá označení na původní 
etiketě u kuřat - vyhovující. 
Veterinární inspektor upozorňuje provozovatele, že dle popisu děleného drůbežího masa (článek 2 
nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2026/343 jsou prsa definována jako: 

d) prsa: prsní kost a žebra nebo jejich část, nacházející se po obou 
stranách této kosti, včetně okolní svaloviny. Prsa mohou byt celá 
nebo půlená: 

1) prsní řízek: celá nebo půlená vykostěná vnitřní nebo vnější prsní 
část. tj. bez hrudní kosti a žeber. Prsní řízek krůty může byt 
Pouze z vnitřního hrudního svalu: 

Proto je při označování prodávaných částí kuřete nutné respektovat odpovídající části, tzn. 
rozlišovat daný název podle toho, zdali prodávané díly obsahují nebo neobsahují kost. 
K výše uvedeným částem děleného drůbežího masa je při označování nutné přidat živočišný druh = 
kuřecí, což provozovatel na cenovkách uvádí 

Průvodní obchodní dokument: Wydanie magazynowe 2 CZ nr. WZ 2 CZ/000359/26 ze dne 
20.05.2026 

Veterinární inspektor si v datovém skladu Státní veterinární správy chtěl ověřit, jaké údaje oznámil 
provozovatel místa určení - provozovny se schvalovacím veterinárním číslem: CZ 32940390 k zásilce 
kuřat chlazených o celkové hmotnosti 604 kg, která byla přijata v místě určení dne: 20.05.2026 - viz 
záznam z příjmu mas, který provádí pověřený zaměstnanec, po provedení kontroly na příjmu, v 
souladu s postupy uvedenými v systému HACCP provozovatele - viz odpovídající záznam z daného 
dne příjmu: 

Jedná se o zásilku kuřat chlazených, která byla doprovázena průvodním obchodním dokumentem - 
viz Příloha č.1 obchodní dokument Kubex, která tvoří neoddělitelnou součást k tomuto protokolu 0 
kontrole. 
Z datového skladu Státní veterinární správy, který zpracovává online hlášená oznámení 
provozovatelů místa určení o příjezdu zásilek potravin živočišného původu z jiných členských 
států Evropské unie, že poslední hlášení (kontrolované období: od 1.1.2026 do 18.06.2026) bylo     Protokol č. POK260521001320111 ont



  

Státní veterinární správě provedeno provozovatelem kontrolovaného místa určení dne 
21.4.2026 - viz soupis hlášení za kontrolované obdol 
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Z výše uvedeného výčtu nahlášených zásilek s příjmem živočišných produktů z jiných členských 
států Evropské unie do provozu se schvalovacím veterinárním číslem CZ 32940309 je zřejmé, Ze 
zásilka chlazených kuřat od dodavatele KUBEX Bartiomiej Kubiak Michal Kubiak Spolka 
Komandytowaze z Polska, ze dne příjmu 20.05.2026, nebyla nahlášena / oznámena 
prostřednictvím online formuláře Státní veterinární správě, čímž provozovatel místa určení 
nesplnil povinnost mu danou ustanovením § 3d odst. 3 zákona č. 110/1997 Sb.. Prováděcím 
právním předpisem upřesňujícím pravidla pro oznamování zásilek potravin z jiných členských stati: 
Evropské unie je vyhláška č. 172/2015 Sb. 
Z výše uvedeného výčtu nahlášených zásilek s příjmem v provozu se schvalovacím veterinámím 
číslem CZ 32940309 je zřejmé, že ve dnech 7.1., 14.1., 10.3., 18.3., 27.3., 15.4. a 21.4.2026 byly 
Přijaté zásilky potravin živočišného původu nahlášeny Státní veterinární správě v den jejich 
příjmu (den příjmu zásilek je totožný se dnem nahlášení predmétnych zásilek živočišných produktů), 
z čehož vyplývá, že nebyla provozovatelem místa určení dodržena požadovaná doba "24 
hodin" před přijetím zásilky živočišných produktů do místa určení dle $ 2 odst. 2 vyhlášky č. 
172/2015 Sb., čímž nesplnil povinnost mu danou ustanovením § 3d odst. 3 zákona č. 110/1997 
Sb.. 

Protokol č 

  

 



citace $ 2 odst. 2 vyhlášky č. 172/2015 Sb: 
Příjemce potravin z jiného členského státu Evropské unie v místě určení, jde-li o potravinu uvedenou 
v§ 1 odst. 2 pism. e) a misto určení podle § 1 odst. 3, oznámí prostřednictvím informačního systému 
Státní veterinární správy nejpozději 24 hodin před příchodem potravin na místo určení. 

  

Veterinární inspektor si ověřil v seznamu schválených zař Polska, že výrobní zařízení se 
schvalovacím číslem PL 08093902 a dodavatelské zařízení se schvalovacím číslem PL 02614302 
jsou v tomto seznamu uvedena 

  

wa = 
i táto ZS ez Doba KOSEK Brom RANK s 5x ni Gó. ple 51 

TNK Nazwa 
1 08093902 | Ubojnia Orobiu Brychcy spólka jawna 66-120 Kargowa ul. Sportowa 2 

  

Počet stran příloh k tomuto protokolu: 

    

Pořízena obrazová dokumentace | [ JPřiloženo pověření přizvané osoby 

Datum vyhotovení protokolu: 

Poučení: 

Proti kontrolním zjištěním uvedeným v tomto protokolu o kontrole může kontrolovaná osoba podat námitky 
ve Ihůtě 15 dnů ode dne doručení protokolu o kontrole. Námitky se podávají písemně kontrolnímu orgánu, 
musí z nich být zřejmé, proti jakému kontrolnímu zjištění směřují, a musí obsahovat odůvodnění 
nesouhlasu s tímto kontrolním zjištěním. 

Podpisem kontrolovaná osoba stvrzuje převzetí a tím doručení protokolu o kontrole na místě. 

  

Datum, podpis kontrolované osoby Datum, podpis povinné osoby 

MVDr. Andrea Hladíková, MVDr. Irena Holická 
Podpis kontrolujiciho Podpis přizvané osoby 

[JPodepsano elektronicky 

 


